
A P P E T I Z E R

DI N N E R
T A P A S

P A S T A

M A I N

D E S S E R T C O F F E E  &  T E A

IF YOU HAVE ANY FORM OF FOOD ALLERGY, PLEASE NOTIFY OUR STAFF. ALSO, PLEASE FEEL FREE TO INQUIRE ABOUT DETAILED PRODUCT INFORMATION.
※食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申し付けください。食材に関する生産情報は気軽にお尋ねください。

※ディナーご利用のお客様はチャージとして300円を頂戴しております。
WE HAVE A COVER CHARGE OF 300 YEN AS PART OF OUR SYSTEM. THE COVER CHARGE .

Sauteed Chicken “Diavola”

Grilled Pork

Grilled Beef Skirt Steak American Style

Grilled Beef  Tenderloin with Garlic Butter   

国産鶏もも肉のソテー ～ディアボラ風～ 250g  

国産豚肩ロースのシンプルグリル 300g

牛ハラミのグリル アメリカンスタイル 250g

牛フィレ肉のガーリックバター焼き 150g 

2,400

2,800

3,300

4,200

Basque Cheesecake

Tiramisu

3rd Pudding

Today’s Ice Cream / Sorbet

Almond Semifreddo

Dessert Plate

バスクチーズケーキ

ティラミス

3rd プリン

本日のアイスクリーム / シャーベット

アーモンドのセミフレッド

デザートプレート

900

800

800

600

700

2,000

500

500

500

500

700

700

Linguine with Homemade Bolognese 

Linguine with Burrata Cheese and Fresh Tomato

Thick-sliced Bacon and Smoked Mozzarella Arrabbiata

Snow Crab And Grilled Green Onion Aglio Olio

Linguine with Scampi Tomato Cream Sause

Linguine with Sea Urchin and Raw Seaweed Cream Sause

牛粗挽き肉の自家製ボロネーゼ

ブラータチーズとフレッシュトマト ポモドーロ

厚切りベーコンと燻製モッツァレラ アラビアータ 

ズワイガニと焼き葱 アーリオオーリオ

鬼手長海老 トマトクリームソース

雲丹と生海苔 クリームソース

1,600 / 2,600

1,600 / 2,600

1,700 / 2,700

1,800 / 2,800

1,900 / 2,900

1,900 / 2,900

Please choose 2 dishes from Appetizer. 

Please choose 1 dishes from Pasta.

Please choose 1 dishes from Main.

Please choose 2 dishes from Dessert.

Appetizerよりお好きな前菜を2種お選びください

Pastaよりお好きなパスタを1種お選びください

Mainよりお好きなメインを1種お選びください

Dessertよりお好きなデザートを2種お選びください

S H A R E  C O U R S E
1名

※　　 は前菜+300円、パスタ+500円、メイン,デザートは+900円でご注文いただけます

※2名様からご利用いただけます。

¥3500

スペイン産 生ハム ハモンセラーノ

ワカモレチップス

バジルソーセージ

ハニー&マスカルポーネ

オニオングラタンスープ

フレンチフライ トリュフ&チーズ

Jamon Serrano

Guacamole Chips

Basil Sausage

Honey & Mascarpone

Onion Gtatin Soup

French Fries Truffle & Cheese

マグロ頬肉のニース風サラダ

イタリア産 ブラータチーズと季節のフルーツ
/ [Topping]生ハム

イカとセルバチコのサラダ 唐墨仕立て

鮮魚のカルパッチョ

カラマリフリット チポトレタルタル
/ [Topping]ボッタルガ

グリーンアスパラガスのミラネーゼ

本日のアヒージョ

骨付きタンドリーポーク 200g

Nicoise Salad With Tuna Cheek Meat

Burrata Cheese with Seasonal Fruits
/ [Topping] Jamon Serrano

Squid and Rucola Selvatica Salad with Bottarga

Fish Carppacio

Calamari Frit Chipotle Tartare
/ [Topping] Bottarga

Asparagus Milanese

Today’s Ajillo

Bone-in Tandoori Pork

700

700

700

700

900

900

1,300

1,800
+300

1,000

1,400

900
+300

1,400

900

1,600

コーヒー

カフェオレ

アールグレイ

カモミール

ローズヒップピーチ

ジンジャーモリンガ

Coffee

Cafe Au Lait

Earl Grey

Chamomile [Hot only]

Rosehip & Peach [Hot only]

Ginger & Moringa [Hot only]

STANDARD  BIG 

Topping
唐辛子オイル   ¥100

ブラータチーズ  ¥500
生ハム  ¥200

カニ     ¥300

海老　    ¥300

ベーコン  ¥200

アボガド  ¥200

STANDARDは1～2名様用、BIGは3～4名様用のサイズです。



G L A S S  W I N E

B E V E R A G E S

ハートランド

スパークリングワイン

オレンジワイン

CARAFEGLASS

800

800

800

800

2,000

2,000

2,000

その他、ワインもございます。お気軽にスタッフにお申し付け下さい。 WE HAVE OTHER WINE. PLEASE NOTIFY OUR STAFF.

Wines from all over the world

SHARING HAPPY HOUR AT 3RD.
平日14時～18時は枠内のドリンクを1杯頼むと1杯無料でお楽しみいただけます ! 

Only Weekday 14:00～18:00 will be Buy 1get 1free!

Heartland

Sparkling Wine

Orange Wine

Sparkling Wine

Orange Wine

White Wine

Red Wine

ジャスミンジントニック

季節のベリーニ

Classic High Ball

Botanical Lemon Sour

Sparkling Cranberry

スパークリングワイン

オレンジワイン

白ワイン

赤ワイン

ハートランド

ハイネケン エクストラコールド

Heartland [ Draft ]

Heineken extra cold

B E E R

GLASS

GLASS

GLASS

N O N - A L C O H O L I C

800

800

800

800

800

800

700

700

800

800

800

800

800

1,000

1,000

1,000

1,000

1,000

800

900

S I G N A T U R E  C O C K T A I L

季節のベリーニ

自家製サングリア

スパークリングクランベリー

ジャスミンジントニック

ボタニカルレモンサワー

アールグレイコスモポリタン

エスプレッソ マティーニ

パッションフルーツ マティーニ

マンゴーピニャコラーダ

ストロベリーダイキリ

アールグレイレモネード

瀬戸内柚子スカッシュ

白桃×ジャスミン

焙じ茶ティースパークリング

ノンアルコールビール

ヴィンテンスロゼスパークリング

クラフトコーラ

自家製ジンジャーエール

Seasonal Bellini

Homemade Sangria

Sparkling Cranberry

Jasmine Gin Tonic

Botanical Lemon Sour

Earl Gray Cosmopolitan

Espresso Martini

Passion Fruit Martini

Mango Pina Colada

Strawberry Daiquiri

Earl Gray Lemonade

“SETOUCHI” Japanese Citrus Soda

White Peach and Jasmine

Roasted Green Tea Sparkling

Non-alcoholic Beer

Vintense Sparkling Rose

Craft Cola

Homemade Ginger Ale 

３のつく日限定 Sparkling Wine グラス¥330  
We offer a glass of Sparkling  Wine for ¥330 on days with 3.

HAPPY  3rd BUBBLE DAY!
1Glass
¥330

White Wine

Red Wine

Homemade Sangria

白ワイン

赤ワイン

自家製サングリア  

Jasmine Gin Tonic

Seasonal Bellini

クラシックハイボール

ボタニカルレモンサワー

スパークリングクランベリー


